Regulamin
V Ogolnopolskiego Turnieju
na Najlepszego Ucznia w Zawodzie Kucharz

etap wojewodzki (okregowy)

I. Postanowienia ogdlne

1. Organizatorem etapu wojewddzkiego — okregowego Turnieju na Najlepszego Ucznia w
Zawodzie Kucharz jest Zespot Szkot Gastronomiczno- Hotelarskich w Grudzigdzu.

2. Turniej odbedzie sie 11 lutego 2022 roku w Zespole Szkét Gastronomiczno- Hotelarskich w
Grudzigdzu ulica Marii Sktodowskiej-Curie 22/24.

3. Uczestnikiem etapu wojewddzkiego (okregowego) sg zwyciescy szkolnych etapow Turnieju
na Najlepszego Ucznia w Zawodzie Kucharz.

4. Tematem tegorocznego turnieju w roku szkolnym 2021/2022 jest , Tradycyjne potrawy
$lgskie na stuletnim zabrzanskim stole”

Il. Cele turnieju

e doskonalenie umiejetnosci kulinarnych, rozbudzanie inicjatywy, pomystowosci i
kreatywnosci ucznidw szkét gastronomicznych,

e wzbudzenie zainteresowan uczniow ksztatcgcych sie w zawodzie kucharz,
e integracja i wymiana doswiadczen pomiedzy uczniami i nauczycielami zawodu

e nawigzanie scistej wspotpracy z pracodawcami z szeroko pojetej branzy gastronomiczne; i
Spozywczej

e podnoszenie poziomu ksztatcenia zawodowego oraz wspoéfpraca miedzy szkotami i firmami
branzy gastronomicznej i spozywczej

lll. Zasady uczestnictwa w turnieju

1. W turnieju mogg brac udziat uczniowie szkot wojewddztwa kujawsko-pomorskiego
(dopuszcza sie udziat szkot gastronomicznych nie nalezgcych do wojewddztwa kujawsko-
pomorskiego, potozonych w odlegtosci do 50 km od miejsca przeprowadzania etapu
wojewddzkiego po wczesniejszym uzgodnieniu).



2. Szkoty zgtaszajgce uczestnikdw mogg przesta¢ maksymalnie dwa zespoty konkursowe
(jednoosobowe) z placéwki. Uczestnikiem moga by¢ jedynie uczniowie klas Il o profilu
kucharz.

3. Warunkiem udziatu jest wypetnienie i przestanie na adres organizatora karty
zgtoszeniowej do 1 lutego 2022 roku (zatgcznik nr 1).

4. W przypadku nie ukonczenia przez uczestnika 18 roku zycia przed terminem turnieju
konieczne jest wypetnienie i przestanie osSwiadczenia rodzicdw o zgodzie na udziat w Turnieju
(zatacznik nr 1a).

5. Udziat w turnieju oznacza wyrazenie zgody na przetwarzanie danych osobowych i
wykorzystanie wizerunku dla potrzeb organizatora.

6. Organizatorzy nie zwracajg kosztéw podrézny i pobytu.

7. Przystgpienie do turnieju oznacza wyrazenie przez uczestnika zgody na warunki zawarte w
regulaminie.

IV. Zasady organizacji turnieju

1. Uczestnicy turnieju zgtaszajg sie 11 lutego 2022 roku Zespole Szkdét Gastronomiczno-
Hotelarskich w Grudzigdzu ulica Marii Sktodowskiej-Curie 22/24 w godzinach od 8.00 do 8.15
budynek gtéwny parter holl.

2. Kazdy uczestnik powinien posiadac legitymacije szkolng lub dowdd tozsamosci oraz
aktualne orzeczenie lub ksigzeczke zdrowia do celdw sanitarno — epidemiologicznych.

3. Uczestnicy powinni posiada¢ prawidtowe ubranie kucharza (fartuch, zapaska, czapka
kucharska i odpowiednie obuwie).

4. Uczestnik turnieju bedzie miat do dyspozycji stanowisko pracy z podstawowym
wyposazeniem ( kuchenka, piekarnik, stét roboczy, zlew).

5. Sprzet specjalistyczny uczestnicy zabezpieczajg we wtasnym zakresie.

6. Etap praktyczny polegac bedzie na wykonaniu dwdch porcji wybranego przez uczestnika
dania zasadniczego zwigzanych z tematem Turnieju.

7. Uczestnicy zapewniajg surowce we wtasnym zakresie.

8. Nie wolno stosowaé wczesniej przygotowanych, uformowanych pétproduktéw oraz
wczesniej przygotowanych dekoracji.

9. Nad prawidtowoscig Turnieju czuwac bedzie powotane Jury.

10. Organizator zastrzega sobie prawo do publikacji danych osobowych uczestnikdéw, nazw
potraw oraz do wykorzystywania zdje¢ wykonanych podczas Turnieju, zgodnie z ustawg o
ochronie danych osobowych z dnia 29 sierpnia 1997 roku.



V. Przebieg Turnieju

1.Turniej sktada sie z dwdch etapow :

e Etap pierwszy czes¢ pisemna — od godziny 8.30 do 9.30. (60 minut)

e Etap drugi czes¢ praktyczna — od godziny 10.00 do 12.00 (120 minut)
2. Kazdy uczestnik sporzadza dwie porcje dania zasadniczego.

3. Uczestnik przekazuje jedng porcje dania do jurorow a jeden zestaw eksponuje na stole
prezentacyjnym przygotowanym w aranzacji nawigzujgcej do zblizajgcych sie Walentynek.

4. Jury ocenia :

e organizacje i higiene pracy w skali 0-20 punktow

e sporzadzenie potraw w skali 0-40 punktéw

e ekspedycja potraw w skali 0-10 punktow

maksymalna liczba punkéw do zdobycia przez uczestnika
- cze$¢ teoretyczna 30 punktéw

- cze$¢ praktyczna 70 punktow

5. Do trzeciego etapu Turnieju kwalifikujg sie uczniowie ktorzy w drugim etapie uzyskali co
najmniej 80 % punktéw mozliwych do uzyskania.

6. Ostateczng decyzje o zakwalifikowaniu sie uczestnika do trzeciego etapu Turnieju
podejmuje Komitet Gtdwny Turnieju.

Wypetnione zatgczniki 1 i 1a prosze przesyta¢ na adres e-mail: sekretariat@zsgh.eu



